
Lundi 01 decembre Mardi 02 decembre Jeudi 04 decembre Vendredi 05 decembre  

Tarte au fromage Salade verte vinaigrette Soupe de légumes Chou Chinois vinaigrette

Filet de hoki PMD au citron
Fusilli bio sauce fromage à 

tartiflette, emmental et oignons frits 
Chili con carne (Bœuf bio ) Œuf dur bio à la béchamel

Petit pois au beurre Riz créole bio Purée de potiron

Fromage frais chanteneige bio Yaourt bio de la laiterie Carrier Montcadi croûte noire Yaourt aromatisé

Fruit de saison Purée pommes et poire bio Fruit de saison Eclair au chocolat

Lundi 08 decembre
Mardi 09 decembre REPAS DE 

NOEL
Jeudi 11 decembre Vendredi 12 decembre

Carottes râpées vinaigrette Mousse de canard et toast Chou rouge en salade Salade de pommes de terre

Semoule bio sauce tajine marocain 

pois chiche et raisins secs

Aiguillette de poulet VF sauce 

Forestière
Gardianne de taureau de Camargues Poisson blanc PMD Meunière

Pommes Pins et haricots verts bio Polenta Pois maraicher bio

Edam  bio Comté AOP Petit fromage frais aromatisé Coulommiers

Purée de pomme bio allégée en sucre  Sapin Chocolat Clémentines et Crème au caramel Fruit de saison 

Lundi 15 decembre Mardi 16 decembre   Jeudi 18 decembre Vendredi 19 decembre

Betteraves vinaigrette Salade de lentilles bio Salade verte vinaigrette Salade d'haricots verts vinaigrette

Nuggets Crispidor 

à l'emmental
Poulet rôti BIO Ravioli sauce tomate Cordon bleu

Poêlée de légumes Pois maraicher bio Emmental râpé bio Pennes bio

Yaourt nature bio sucré Bleu Fromage fondu Kiri Fromage

Fruit de saison Fruit de saison Mousse au chocolat au lait Purée de pommes bio

Menu du mois       

Scolaire

VACANCES

Appelation d'Origine 
Protégée

Décongélation

Agriculture BiologiqueLabel rouge

Pêche Durable MSC

Menus proposés sous réserve 
de disponibilité des produits

Allergènes : Pour toute information relative à la réglementation INCO, veuillez contacter la Direction 


